
Vitigno: 
Moscato.
Sistema di distillazione: 
Discontinuo.
Impianto: 
Caldaie in rame a vapore.
Invecchiamento: 
05 Anni in botte di Rovere 
Colore: 
Limpido, giallo ambra.
Profumo: 
Elegante, armonioso, pronunciato e netto.
Sapore: 
Vena molto morbida dai sentori fruttati di pesca e 
albicocca.
Capacità delle bottiglie: 
Cl. 70.
Gradazione: 
40% vol.
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